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REGULAMENTO CHEF CERTIFICADO HEREFORD - A PELEIA -
A GRANDE FINAL EXPOINTER 2024

REGULAMENTO

1 - DA PARTICIPACAO

1.1 A competicdo acontecera no dia 30/08/2024 na Expointer, durante a final
do Freio de Ouro 2024 no Parque de Exposicdes Assis Brasil em Esteio,

no Rio Grande do Sul;

1.2 A disputa sera realizada com até dez (10) equipes compostas por trés (3)
participantes (inscritos previamente);

1.3 Cada equipe receberd trés (3) cortes a serem escolhidos de Carne
Certificada Hereford e as mesmas devem se responsabilizar pelos ingredientes
para os acompanhamentos;

1.4 Os cortes serao disponibilizados pela organizagao da prova;

1.5 Cada equipe deve idealizar seu assado, levando em consideragdo
apresentacao, ponto da carne, sabor, textura (suculéncia).

1.6 Cada equipe podera escolher ingredientes para os acompanhamentos,
sendo no minimo um (1) e no maximo trés (3) para cada corte;

1.7 A prova inicia as 19h;

1.8 Cada equipe tera 30 min para fazer o fogo;

1.9 Cada equipe tera 30 min para apresentar cada corte assado;

1.10 A organizacgéao do evento é responsavel por oferecer a patrrilla e carvao;
1.11 Os utensilios necessarios (faca, garfo, tabua e sal) para a execugédo e
apresentacao dos pratos da prova serdo de responsabilidade dos participantes.

2 - DA INSCRICAO

2.1 A inscricdo deve ser realizada pela secretaria da ABHB — (53) 3442.1332,
secretaria.hereford@braford.com.br

2.2 Cada equipe deve contar com até 3 (trés) participantes;

2.3 Apenas as dez (10) primeiras inscricdes serdo consideradas;
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3 - DO JULGAMENTO

3.1 Os jurados irdo eleger os 3 (trés) melhores assados de acordo com 0s
seguintes critérios: Apresentacdo do prato, ponto da carne, sabor, textura da
carne (suculéncia) e acompanhamentos;

3.2 A degustacdo sera feita uma a uma, e o resultado serd informado na
sequéncia;

3.3 Peso das notas:

Apresentacao — 10 pontos

Ponto da carne — 10 pontos

Sabor - 10 pontos

Textura da carne / Suculéncia - 10 pontos
Acompanhamento — 10 pontos

Mais informacfes: @carnehereford | Secretaria da ABHB - (53) 3242.1332 |
secretaria.hereford@braford.com.br

Felipe Azambuja — Gerente Executivo ABHB — (53) 9 9967.3367
executivo.hereford@braford.com.br

Anita Caino — Coordenadora Técnica e Comercial Programa Carne Hereford -
(55) 9 9992.6266
anita@carnehereford.com.br
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